
Die Bienen bestäuben nicht nur 
wichtige Kulturpflanzen, sondern 
sammeln auch deren Nektar, aus 

dem dann verschiendene 
schmackhafte Honigsorten 

entstehen.
Diese Honige und viele andere 
Produkte, die aus Honig, Wachs 

und Propolis entstehen, möchten 
wir Ihnen auf dem

 2. Norddeutschen Honigmarkt 
präsentieren. Zahlreiche Imker 

versammeln sich vor der 
Nikolaikirche in Wismar und 

bieten Ihnen die verschiedenen 
Produkte an. 

Das Herz der Imker schlägt für die 
Bienen. Mit dem Kauf von 

regionalem Honig unterstützen Sie 
die Bemühungen der Imker zur 
Erhaltung der einheimischen 

Bienenhaltung und 
Kulturlandschaft. Landesverband der Imker MV e.V.

Feldstr. 3
17033 Neubrandenburg

www.imkermv.de

Sankt Nikolai Kirchof 15
23966 Wismar

GPS:53.895422, 11.464589

Parkplätze

Altstadt/Westhafen
Altstadt/Hafen

Altstadt/Bahnhof ZOB
Mecklenburger Str.
St.Marienkirchhof

A N FA H RT

Regionale Imkereien 
präsentieren ihre verschiedenen 
Honigsorten und viele Produkte 

rund um die Biene
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an der 
Nikolaikirche
23966 Wismar
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http://www.imkermv.de
http://www.imkermv.de


B E I S P I E L E  F Ü R 
H O N I G S O RT E N

Frühtracht ...

... setzt sich im Wesentlichen aus dem 
Nektar von Weiden, Obstgehölzen, 
Ahorn und anderen Frühblühern 
zusammen. Ein Honig, der den Gaumen 
mit seinem milden Aroma verwöhnt. 
Köstlich.

Rapshonig:

Im Frühjahr gehört der Raps zu den 
wichtigsten Trachtpflanzen. Nicht nur 
die weiten gelben Felder duften nach 
Raps, sondern auch der Rapshonig. Er 
hat ein sehr mildes Aroma und zeichnet 
sich durch seine weiße Farbe mit einem 
Perlmuttschimmer aus. Der Rapshonig 
ist in seiner Konsistenz entweder schön 
cremig oder fest.

Heidehonig…

…wird von den Bienen aus den Blüten 
des Heidekrautes eingetragen. Seine 
Farbe ist vor der Kristallisation rötlich-
braun. Seine geleeartige Konsistenz ist 
charakteristisch. Nach der 
Kristallisation hat er eine grobkörnige 
Konsistenz. Das Aroma ist sehr intensiv 
herb.

WA S  E RWA RT E T S I E ?

Wald- und Honigtauhonig ...

... entstammt zahlreichen Baumarten 
und weist stets eine dunkle Färbung auf. 
Er ist besonders reich an Mineralstoffen 
und sein malzig-würziges Aroma machen 
ihn zu etwas ganz Besonderem.

Robinienhonig…

…stammt von den Blüten der Robinien, 
einem sommergrünen Laubbaum. Der 
Honig hat eine hellgoldene Farbe und 
schmeckt angenehm mild, sodass er sich 
besonders gut zum Süßen von Tee oder 
zur Zubereitung von Soßen eignet. 
Aufgrund seines hohen 
Fruchtzuckergehalts bleibt 
Robinienhonig sehr lange flüssig. Er wird 
auch oft als Akazienhonig bezeichnet.

Sommertracht ...

... enthält regional stark wechselnde 
Anteile an Nektar und Honigtau. 
Kornblumen, Linden, Phacelia, Klee, 
Wicken und viele andere Sommerblüher 
geben den Nektar für diesen besonderen 
Honig.  Aroma, Geschmack und Farbton 
ändern sich von Jahr zu Jahr. Einfach 
lecker.

B E I S P I E L E  F Ü R 
H O N I G S O RT E N

  
 

• 100% Natur - 100% Geschmack

• zahlreiche Imkereien mit den 
unterschiedlichsten Honigen

• Verkostung der verschiedenen 
Honigsorten

• Imkereiprodukte, z.B. Kerzen, 
Seifen, Kosmetik, Bonbons u.v.m.

• Bienenschaukasten - Bienen in 
ihrem Stock beobachten

• Kinderschminken

• der Imkerverein Wismar sorgt für 
das leibliche Wohl mit Wurst vom 
Grill

• Honiglimonade

• das Bienenzuchtzentrum Bantin 
stellt sich vor 


